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Publicacién de la comunicacién de una modificacién normal aprobada del pliego de condiciones de
una indicacién geogréfica con arreglo al articulo 5, apartado 4, del Reglamento Delegado
(UE) 2025/27 de la Comisién (')

(C/2025/3217)

COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
[Articulo 24 del Reglamento (UE) 2024/1143]
«Rueda»

PDO-ES-A0889-AM05 — 13.5.2025

1.  Nombre del producto

«Rueda»

2. Tipo de indicacién geogrifica
denominacion de origen protegida (DOP)
O indicacion geografica protegida (IGP)

O indicacién geogrifica (IG)

3. Sector

O Productos agricolas
Vinos

O Bebidas espirituosas

4.  Pais al que pertenece la zona geogrifica

Espafia

5. Autoridad del Estado miembro que notifica la modificacién normal

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Direccion General de Alimentacion. Subdireccién General de
Control de la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios

6. Calificaciéon de modificacion normal

Las modificaciones no corresponderian a ninguno de los tipos previstos en el articulo 24, apartado 3, del Reglamento
(UE) 20241143 del Parlamento Europeo y del Consejo relativo a las indicaciones geogréficas.

7. Descripcion de la modificacion normal o las modificaciones normales aprobadas

1. CAMBIO EN LA DESCRIPCION ORGANOLEPTICA DEL VINO BLANCO
Descripcion:

El color del vino blanco pasa de describirse como «color amarillo pélido a amarillo pajizo» a «color amarillo pélido a
dmbar». Y en vinos blancos fermentados en barricas o envejecidos, se sustituye «en la fase olfativa apareceran aromas
propios de su paso por barrica y en fase gustativa el sabor serd intenso» por «en la fase olfativa aparecerdn aromas
propios de su paso por barrica y/o en fase gustativa el sabor serd intenso».

(") Reglamento Delegado (UE) 2025/27 de la Comision, de 30 de octubre de 2024, por el que se completa el Reglamento (UE) 2024/1143
del Parlamento Europeo y del Consejo con normas sobre la inscripcion en el registro y la proteccion de las indicaciones geograficas, las
especialidades tradicionales garantizadas y los términos de calidad facultativos y por el que se deroga el Reglamento Delegado (UE)
n.° 664/2014 (DO L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 |oj).
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Modifica el punto 2.2 del pliego de condiciones y el punto 4 del documento dnico.

Esta modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del REGLAMENTO
(UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones geogréficas.

Justificacion:

La adaptacion a las elaboraciones que se estdn produciendo en la region desde el punto de vista del potencial y
versatilidad de la uva Verdejo sin que, en ningtin caso, se trate de un defecto del vino.

2. CAMBIO EN LAS RESTRICCIONES A LA VINIFICACION DEL VINO BLANCO

Descripcion:

El vino blanco pasa de tener que elaborarse con un minimo del 50 % de las variedades blancas consideradas como
principales, a tener que hacerlo con un minimo del 75 % de las mismas.

Modifica el punto 3.c del pliego de condiciones y el punto 5 del documento tnico.

Es una modificaciéon normal pues se mantienen las caracteristicas sustanciales del producto y no afecta al vinculo. En
realidad, se potencian las caracteristicas propias de las variedades autdctonas que definen el perfil de los vinos de la
DOP. Esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del REGLAMENTO
(UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones geogréficas.

Justificacién:

Una vez que se amplian las variedades permitidas por llevar ya tiempo incluyéndose en las elaboraciones
desarrolladas por las bodegas elaboradoras de la region, se considera necesario subir el minimo necesario de
aportacion de las variedades principales para preservar las caracteristicas propias de los vinos de la DOP.

3. CAMBIOS EN LAS VARIEDADES

Descripcion:

Se introducen nuevas variedades. Entre las blancas: Riesling, Garnacha Blanca, Moscatel de grano menudo, Moscatel
de Alejandria y Gewiirztraminer; y entre las tintas: Cenicienta y Bruiial.

Y pasan a considerarse también como principales Chardonnay, Viognier y Cenicienta.
Modifica el punto 6 del pliego de condiciones y el punto 7 del documento tinico.

Es una modificacién normal, ya que se mantienen las caracteristicas propias y diferenciales del vino de la DOP Rueda
descritas en el vinculo. Esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del
REGLAMENTO (UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones
geograficas.

Justificacion:

Respecto de las variedades blancas principales incluidas, se han realizado catas comparativas con otras producidas en
otras regiones vinicas de referencia y a ciegas. Han sido desarrolladas por el panel de catadores de la D.O. Rueda,
siendo las conclusiones muy satisfactorias desde el punto de vista cualitativo. La cultura de elaboracion y
especializacién en variedades blancas de la region y el hecho de contar con estas variedades que ya llevan muchos
afios en Rueda, han permitido a los elaboradores desarrollar elaboraciones de primer nivel con las variedades
propuestas.

En cuanto a la variedad Cenicienta, se trata una uva tinta recién incorporada al listado de variedades de uva de
vinificacién autorizadas para Castilla y ledn (Resolucién de 5 de marzo de 2024 y publicado en el BOCYL el
10 de mayo de 2024), y que es el resultado de un proyecto de investigacién de variedades autdctonas desarrollado
por el ITACyL. Las elaboraciones que se han desarrollado de forma experimental por este organismo y que han sido
presentadas a grandes expertos de talla mundial en diferentes catas han concluido la singularidad y personalidad
tnica de una uva descubierta y autdctona en la region de Rueda.
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Respecto de las nuevas variedades secundarias introducidas, se trata de uvas que ya estdn presentes en la zona
amparadas por la DOP desde hace muchos afios con grandes resultados y aceptacién de vinos elaborados por las
bodegas no amparados por la DOP. Igual que en el caso de los vinos elaborados con las variedades que se pretenden
pasar de secundarias a principales, los vinos con las nuevas variedades propuestas como secundarias han sido
sometidos al panel de cata de la denominacién de origen formado con catadores seleccionados de forma aleatoria
entre sus miembros y en cata a ciegas. La cata se ha realizado siguiendo los descriptores organolépticos establecidos
en el el Pliego de condiciones en vigor de la DOP Rueda y los resultados han sido muy satisfactorios, por lo que se
puede concluir que estas variedades permiten elaborar vinos que mantienen el perfil caracteristico de los vinos de la
D.O.P. Rueda.

4. CAMBIOS EN LOS RENDIMIENTOS MAXIMOS

Descripcion:

Se especifican los rendimientos méaximos de produccién de uva y vino por hectirea, para cada una de las nuevas
variedades blancas introducidas.

Modifica el punto 5 del pliego de condiciones y el punto 5 del documento tinico.

Es una modificacién normal, ya que se mantienen las caracteristicas propias y diferenciales del vino de la DOP Rueda
descritas en el vinculo. Esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del
REGLAMENTO (UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones
geograficas.

Justificacién:

Se hace necesario modificar el apartado de rendimientos para incluir las nuevas variedades incorporadas,
manteniéndose en todo caso los limites maximos contemplados para las variedades de la zona conforme al potencial

productivo local para la obtencion de vinos con las caracteristicas y requisitos establecidos en el Pliego de condiciones
de la DOP Rueda.

5. ACTUALIZACION NORMATIVA

Descripcion:
Se actualiza la referencia normativa sobre el reglamento de la DOP Rueda y su consejo regulador.
Modifica el punto 8.a del pliego de condiciones y no afecta al documento tnico.

Esta modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del REGLAMENTO
(UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones geogréficas.

Justificacién:

Se aprovecha la modificacion del pliego de condiciones para realizar esta actualizacion.

6.  CAMBIOS EN LAS MENCIONES DE ETIQUETADO

Descripcion:

Se introducen, entre las menciones de etiquetado, el término tradicional «Vino Generoso» y la mencién «Gran Vino de
Rueda», con sus respectivas condiciones de uso. Y, en cuanto a la mencién que ha de acompaifiar las unidades
geograficas menores (municipios) pasa de ser «Vino de Pueblo» a «Vino de».

Modifica el punto 8.b.3 del pliego de condiciones y el 9 del documento tnico.

Esta modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 24.3 del REGLAMENTO
(UE) 2024/1143 DEL PARLAMENTO EUROPEQ Y DEL CONSEJO relativo a las indicaciones geogréficas.
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Justificacion:
Si bien el pliego de condiciones ya contemplaba el término tradicional «Vino Generoso» para los vinos de licor del
tipo «Pélido» y «Dorado», aprovechando la reciente modificacion de este término tradicional (Reglamento de

Ejecucion (UE) 2024/217 de la Comisién, de 11 de enero de 2024) se introduce expresamente, en el apartado
referente a las menciones de etiquetado, dicho término tradicional y sus nuevas condiciones de uso.

Se incluye en el etiquetado un nuevo tipo de elaboracién «Gran Vino de Rueda» que se adapta tanto al potencial de la
uva Verdejo reconocida por los mayores prescriptores del mundo del vino, como a las nuevas tendencias
gastronOmicas a nivel global que demandan cada vez con mds fuerza este tipo de elaboraciones con mayor valor
afladido.

Por tltimo, se hace necesario eliminar la palabra «Pueblo» de los Vinos de Pueblo, para poder asi indicar la unidad
geografica menor a la que se refiere sin que resulte redundante.

DOCUMENTO UNICO

Nombre(s)

Rueda

Tipo de indicacion geogrifica

DOP — Denominacién de Origen Protegida
Categorias de productos vitivinicolas

1.  Vino

3. Vino de licor

5. Vino espumoso de calidad

Cddigo de nomenclatura combinada
— 22 — BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOHOLICOS Y VINAGRE

2204 — Vino de uvas frescas, incluso encabezado; mosto de uva, excepto el de la partida 2009

Descripcion del (de los) vino(s)

1.  VINO BLANCO

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Fase visual: color amarillo palido a dmbar con tonos dorados o verdosos. Limpio.

Fase olfativa: Franco. De intensidad media donde predominen aromas primarios a fruta y/o, florales y/o herbéceos.
Fase gustativa: Franco, fresco y con cuerpo de intensidad media a alta.

En vinos blancos fermentados en barricas o envejecidos las caracteristicas organolépticas se adecuardn al tipo de
elaboracion. En la fase visual los colores podrdn ser mds intensos (intensidad media a alta), en la fase olfativa
apareceran aromas propios de su paso por barrica y/o en fase gustativa el sabor serd intenso, con buena expresiéon
tdnica y postgusto con recuerdos de los aromas terciarios.

*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacién vigente.

* Acidez volatil maxima. En el caso de vinos blancos fermentados y/o envejecidos en barrica la acidez volatil no
serd superior a 1 g/l expresados en dcido acético.
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Caracteristicas analiticas generales

—  Grado alcohdlico volumétrico total médximo (en % vol.): —

—  Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11

—  Acidez total minima: 4,7 en gramos por litro expresado en 4cido tartdrico
—  Acidez volétil mdxima (en miliequivalentes por litro): 10,83

—  Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 180

2. VINO TINTO DEL ANO

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fase visual: Color rojo rubf a rojo picota con tonos violdceos. Limpio.
Fase olfativa: De intensidad media donde predominen aromas primarios a fruta negra y/o roja.

Fase gustativa: Franco, intensidad leve a alta.
*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacién vigente.

Caracteristicas analiticas generales

—  Grado alcohdlico volumétrico total mdximo (en % vol.): —

—  Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 12

—  Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en 4cido tartirico
—  Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro): 11,67

—  Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150

3. VINOS TINTOS DE MAS DE UN ANO (ENVEJECIDO EN BARRICA)

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fase visual: Color rojo rubi a rojo picota. Limpio.

Fase olfativa: De intensidad media a alta. Pueden aparecer en estos vinos aromas primarios, aromas secundarios
(levaduras y/o panaderfa) y aromas terciarios propios de la crianza en roble.

Fase gustativa: Franco, postgusto con recuerdos a la crianza en roble.

¥ Acidez volatil méxima. (meq/l).13,33 hasta 10°Alc + 0,06 g/l por cada grado alcohdlico que exceda de 10
*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacion vigente.

Caracteristicas analiticas generales

—  Grado alcohdlico volumétrico total médximo (en % vol.): —

—  Grado alcohélico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 12

—  Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en dcido tartarico

—  Acidez volétil mdxima (en miliequivalentes por litro): 13,33

—  Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150
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4. VINO DE LICOR — Dorado

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fase visual: Color amarillo dorado o dorado. Limpio.

Fase olfativa: De intensidad alta. Se mantienen aromas secundarios (panaderia, levaduras) junto con aromas terciarios
aportados por la madera, como los tostados y/o, ahumados y/o especiados y/o frutos secos

Fase gustativa: Equilibrio en boca, glicérico, (intensidad media a alta) y postgusto con recuerdos de aromas terciarios
(frutos secos y/o fondos tostados y/o especiados).

*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacion vigente.

Caracteristicas analiticas generales

—  Grado alcohdlico volumétrico total médximo (en % vol.): —

—  Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 15

—  Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en 4cido tartirico
—  Acidez volitil mdxima (en miliequivalentes por litro): —

—  Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150

5. VINO DE LICOR Pilido

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fase visual: Color amarillo pajizo a dorado palido. Limpio.

Fase olfativa: De intensidad alta. Se mantienen aromas secundarios y terciarios aportados por la fase de crianza
biolégica (almendras y/o levadura de pan y/o especiados).

Fase gustativa: Equilibrio en boca, glicérico y postgusto con recuerdos de aromas propios de la crianza bioldgica.
*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacién vigente.

Caracteristicas analiticas generales

—  Grado alcohdlico volumétrico total mdximo (en % vol.): —

—  Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 15

—  Acidez total minima: 4 en gramos por litro expresado en 4cido tartarico
—  Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): —

—  Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150

6.  VINO ESPUMOSO DE CALIDAD, blanco y rosado

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL
Fase visual: Limpio. Burbuja fina y con persistencia media a alta.

Fase olfativa: Dominio de aromas primarios (florales y/o frutales) y secundarios (panaderia y/o levaduras). Franco e
intensidad media a alta.

Fase gustativa: Equilibrio en boca. Fresco, con gas carbdnico (burbuja) bien integrada, con ligeros recuerdos de los
aromas secundarios (panaderia y tostados). Franco e intensidad leve a alta.

*  Para los limites no sefialados se cumplird la legislacién vigente.
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5.1.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total médximo (en % vol.): —

Grado alcohélico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 9,5

Acidez total minima: 4,7 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 0,65

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 180

Practicas vitivinicolas

Pricticas enoldgicas especificas

Densidad minima de plantaciéon para nuevas plantaciones

Prictica de cultivo

Los vifiedos con destino a la obtencién de uva para la elaboracién de vino de la DOP «RUEDA» plantados a
partir de 2019 deberén tener una densidad minima de plantacién de 1 100 cepas por hectdrea.

Condiciones de elaboracién -graduacién de la uva-

Préctica enoldgica especifica

La graduacion alcohdlica volumétrica potencial minima de las partidas o lotes unitarios de vendimia serd de
12 % Vol. para las variedades tintas y 10,5 % Vol. para las variedades blancas.

En el caso de partidas de uva destinadas a la elaboracioén de vinos espumosos de calidad, serd admitida una
graduacién alcohdlica volumétrica potencial minima de 9,5 % Vol. Dichas partidas de uva no podrdn ser
destinadas a la elaboracién de otro tipo de vinos.

Rendimiento de extraccién

Préctica enoldgica especifica

El rendimiento global méximo de extraccion serd de 72 litros por cada 100 Kg de uva

Condiciones de envejecimiento

Préctica enoldgica especifica

1-  En el caso de los vinos con la menciéon «<FERMENTADO EN BARRICA» se utilizardn, tanto para la
fermentacion como para la crianza con las lias, barricas de roble.

2.- El Vino Dorado se someterd a un proceso envejecimiento y crianza oxidativa con una duracién minima
de cuatro aflos, debiendo permanecer el vino en envase de roble durante, al menos, los dos tltimos afios
antes de su comercializacion.

3.- El Vino Pélido se obtendrd por crianza bioldgica, debiendo permanecer el vino en barrica de roble
durante, al menos, los tres tltimos afios antes de su comercializacion.

Restriccién pertinente en la vinificacién

Vino Blanco, elaborado con un minimo del 75 % de las variedades blancas consideradas como principales.

Vino Espumoso de Calidad, elaborado con un minimo del 75 % de las variedades consideradas como
principales.

Vino Dorado, vino de licor, seco, obtenido a partir de variedades autorizadas Palomino Fino y/o Verdejo.
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Vino Pélido, vino de licor, seco, obtenido a partir de variedades autorizadas Palomino Fino y/o Verdejo.
Vino Rosado se elaborard a partir de un minimo del 50 % de variedades tintas autorizadas

Vino Tinto se elaborard exclusivamente a partir de variedades tintas autorizadas.

5.2. Rendimientos mdximos

1. Verdejo, Sauvginon Blanc, Chardonnay, Viognier, Riesling, Garnacha Blanca, Moscatel de grano menudo,
Moscatel de Alejandria y Gewliirztraminer, en espaldera; y Viura y Palomino fino en pie bajo (vaso)

10 000 kilogramos de uvas por hectarea
72 hectolitros por hectdrea

2. Viura en espaldera
12 000 kilogramos de uvas por hectarea
86,40 hectolitros por hectdrea

3. Verdejo, Sauvginon Blanc, Chardonnay, Viognier, Riesling, Garnacha Blanca, Moscatel de grano menudo,
Moscatel de Alejandria y Gewiirztraminer, en pie bajo (vaso)

8 000 kilogramos de uvas por hectdrea
57,60 hectolitros por hectarea

4. Variedades tintas
7 000 kilogramos de uvas por hectarea

50,40 hectolitros por hectirea

Zona geogrifica delimitada

1.- La zona de produccién de la D.O.P. <(RUEDA> estd situada al Sur de la provincia de Valladolid, adentrandose un
poco al oeste de la provincia de Segovia y al norte de Avila. Los términos municipales que conforman la zona de
produccioén son los siguientes: Provincia de Valladolid: Aguasal, Alaejos, Alcazarén, Almenara de Adaja, Ataquines,
Bobadilla del Campo, Bocigas, Brahojos de Medina, Carpio del Campo, Castrejon, Castronuiio, Cervillego de la Cruz,
El Campillo, Fresno el Viejo, Fuente el Sol, Fuente Olmedo, Gomeznarro, Hornillos, La Seca, La Zarza, Lomoviejo,
Llano de Olmedo, Matapozuelos, Medina del Campo, Mojados, Moraleja de las Panaderas, Muriel, Nava del Rey,
Nueva Villa de las Torres, Olmedo, Pollos, Pozal de Gallinas, Pozaldez, Puras, Ramiro, Rodilana, Rubi de Bracamonte,
Rueda, Salvador de Zapardiel, San Pablo de la Moraleja, San Vicente del Palacio, Serrada, Sieteiglesias de Trabancos,
Tordesillas, Torrecilla de la Abadesa, Torrecilla de la Orden, Torrecilla del Valle, Valdestillas, Velascélvaro, Ventosa de
la Cuesta, Villafranca del Duero, Villanueva del Duero y Villaverde de Medina. Provincia de Avila: Blasconufio de
Matacabras, Madrigal de las Altas Torres, Orbita (poligonos catastrales 1, 2, 4 y 5) y Palacios de Goda (poligonos
catastrales 14, 17, 18, 19 y 20). Provincia de Segovia: Aldeanueva del Codonal, Aldehuela del Codonal, Bernuy de
Coca, Codorniz, Coca (poligono 7, correspondiente a la pedania de Villagonzalo de Coca) Donhierro, Fuentes de
Santa Cruz, Juarros de Voltoya, Montejo de Arévalo, Montuenga, Moraleja de Coca, Nava de la Asuncidn, Nieva,
Rapariegos, San Cristobal de la Vega, Santiuste de San Juan Bautista y Tolocirio. 2.- La zona de envejecimiento de los
vinos amparados por la D.O.P. (RUEDA» coincide de manera exacta con la zona de produccion.

Variedad(es) de uva de vinificacion

BRUNAL — ALBARIN TINTO
CABERNET SAUVIGNON
CENICIENTA
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA

GARNACHA TINTA
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8.1.

8.2.

8.3.

GEWURZTRAMINER

MACABEO — VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PALOMINO FINO — LISTAN BLANCO
RIESLING

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Descripcion del (de los) vinculo(s)

VINO

El clima mediterrdneo-continental (grandes contrastes térmicos, inviernos frios y largos, heladas tardias y veranos
calurosos y secos), el terruflo (terrenos tipicamente cascajosos o pedregosos, que evitan la evapotranspiracion y
permiten insolacién mdxima) y la variedad autdctona (Verdejo), son clave para conseguir la personalidad que
caracteriza a estos vinos: la variedad Verdejo hace que los vinos blancos de la zona destaquen por su acidez,
presencia en boca y perfil aromadtico. Los tintos por su parte, gracias a la excelente maduracién de la uvas son
aromadticos, equilibrados y bien estructurados.

VINO DE LICOR

Se trata de vinos que se han elaborado en la zona desde antiguo: vinos generosos y afiejados, elaborados en bodegas
subterrdneas y envejecidos en grandes toneles y cubas para conseguir un color y aroma propios de la crianza
oxidativa. Estos vinos de crianzas oxidativas son el tltimo vestigio de la elaboracién tradicional de la zona, que por
su singularidad y calidad deben conservarse.

VINO ESPUMOSO DE CALIDAD

La singularidad de la variedad autéctona Verdejo (acidez excepcional, perfil aromdtico y buena presencia en boca)
animo a los bodegueros de la zona a elaborar vinos espumosos, obteniendo unos vinos de gran calidad, donde las
caracteristicas varietales se complementan perfectamente con las aportadas por el método tradicional.

Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)

Requisitos en materia de envasado

Mareco juridico:

En la legislacién nacional

Tipo de condicién complementaria:
Envasado en la zona geogrifica delimitada
Descripcion de la condicion:

El proceso de elaboracion del vino incluye las operaciones de embotellado y de afinado de los vinos, de tal forma que
las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas descritas en el presente Pliego de Condiciones solo pueden
garantizarse si la totalidad de las operaciones de manipulacién del vino tienen lugar en la zona de produccién. En
consecuencia, con objeto de salvaguardar la calidad, garantizar el origen y asegurar el control, teniendo en cuenta
que el embotellado de los vinos amparados por la D. O. P. (RUEDA» es uno de los puntos criticos para la
consecucién de las caracteristicas definidas en este Pliego de Condiciones, tal operacion se realizard en las bodegas
ubicadas en las instalaciones embotelladoras dentro de la zona de produccion.
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Indicaciones obligatorias

Marco juridico:

En la legislacién de la UE

Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcion de la condicion:

Figurardn como indicaciones obligatorias, y de forma destacada el nombre geogrifico «RUEDA», junto con la
mencién «Denominacion de Origen Protegida» y/o sus siglas <DOP» o bien, el término tradicional <Denominacién de
Origen», en sustitucién de DOP (Denominacién de Origen Protegida).

Serd obligatoria la indicacién del afio de la cosecha, excepto en los tipos de vino siguientes: Dorado, Pélido y
Espumoso de Calidad (blanco y rosado).

En los Vinos Espumosos de Calidad serd obligatorio indicar el método de elaboracion.

Indicaciones facultativas

Marco juridico:

En la legislacién nacional

Tipo de condiciéon complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

—  Los términos tradicionales «CRIANZA», <RESERVA» y «<GRAN RESERVA», en las condiciones establecidas en la
normativa y regulacion especifica, asi como en la legislacion aplicable.

—  La menci6n relativa al método de elaboracion: (ROBLE» y <FERMENTADO EN BARRICA», en las condiciones
establecidas en la normativa y regulacion especifica, asi como en el resto de legislacién aplicable.

—  Los términos tradicionales DORADO» y «PALIDO» solo para los tipos de vinos definidos como tal, y de
acuerdo con las condiciones establecidas en la normativa y regulacién especifica, asi como en el resto de
legislacion aplicable.

—  El término tradicional «VINO GENEROSO» segtin sus condiciones de uso.

—  La mencién «GRAN VINO DE RUEDA> para los vinos que cumplan las condiciones que se establecen.

Indicaciones facultativas (unidades geogrdficas menores)

Mareco juridico:
Por una organizacién que gestiona las DOP[IGP, cuando esté previsto por los Estados miembros
Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
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Descripcion de la condicion:

Se podré hacer uso del nombre de una unidad geogrifica menor de las que figuran en el apartado 4 del Pliego de
Condiciones (términos municipales), junto con la mencién «Vino de», siempre y cuando el vino amparado haya sido
elaborado con un 85 % de uvas procedentes de parcelas ubicadas en dicho término municipal.

Enlace al pliego de condiciones

https:/fwww.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+RUEDA_Rev+4.1.pdf/1f9d4b81-88al-6edb-5a5b-ddaf6el 6edb4?
t=1730195765157
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